| NOSTRI DOLCI
Zuppa Inglese 3.6.12. f@ 8€
Cheesecake Pop Corn e Caramello salato 3.6. 8 €

Cantucci
e Vin Santo di Carmignano 3.8.12.

VINI DA DESSERT

Vin Santo di Carmignano Ambra - Toscana 8 €
Passito di Pantelleria Donnafugata - Sicilia 9 €
Muffato della Sala Antinori - Umbria 8€
Sauternes - Carmes de Rieussec - Francia 7 €
Mas Amiel (20 anni) - Francia 10€

Vercia di @te[/eiﬂ

RISTORANTE TOSCANO

Gluten Free

Menu della Tradizione

PER INIZIARE
Cannolo Vellutato, Nocciole e Tartufo 3.6.8.12. 10€

Prosciutto Coccoli e Vellutato 6. 10€

Polpettine di Lesso fonduta di Parmigiano, Cipolle
caramellate e polvere di Prezzemolo 3.6.9.12. (@ 12€
Tartare di Chianina 4.12. <@14€
Gran Tagliere la nostra selezione di salumi,

formaggi “De’ Magi” e coccoli (consigliato per 2 persone) 6. 24 €

Piccola selezione toscana

assortimento di 3 salumi |.G.P.e D.O.P. 6®10€
Selezione Formaggi

3 o 5tipologie di formaggi “De’ Magi” 6. 10114 €
Coccoli (@ 5¢€

LA PASTA FRESCA
Pappardelle al ragu di Pecora 3.9.12.

Lasagnetta del giorno 3.6.
Tortello Papero e Arancia 3.6.9.12.

SECONDI

Medaglione di Ceci e Patate, Cardoncelli alla brace,
Peperoni in agrodolce e mayo all'Aglio 7. (@ 18€
Fritto alla Toscana pollo, coniglio e verdure 3. (@20 €
Peposo 9.12. @ 20€
Dalla griglia:

Bistecca alla Fiorentina alkg 55 €
Tagliata di Controfiletto (peso 200 g circa) 23 €

Pescato del giorno (prezzo a seconda del mercato)

CONTORNI 6€
Spinaci saltati

Patate al forno

Patate fritte

Patate dolci fritte

Verdure fritte

Insalata mista o verde




