LE STAGIONI DELLA Que’zcia

LE NOSTRE PROPOSTE DEL MESE

Quiche ripiena di Zucca e Gorgonzola 36. (17)14 €
Flan di Patate di montagna
con Seppie* in Zimino 3.6.12.14 a6

Plin ripieno di Genovese di Chianina,
fonduta di Pecorino e noce moscata 3.6.12. 16 €

Gnudi di Ricotta e Cavolo nero
con Ragu di mare 3.4.6.9.12.14. 18 €

Spigola alla mugnaia, Radicchio caramellato
e Patate parmantier 3.4.6.7.12. dr)28€

Bistecchine di Pecora su crema di Patate affumicate
e Porcini 6.12 )22 €

| DOLCI DEL MESE

Créme brilé alla Vaniglia
con Sorbetto ai frutti di bosco 3.6.

Crepes di Castagne, Ricotta di Pecora,
Cioccolato e Arancia 6. 8 €

Panna cotta al forno 3.6.8.

THE SEASONS OF Que’zcia

OUR SEASONAL SELECTIONS
Pumpkin and Gorgonzola-cheese pie 3.6. (@ 14 €

Mountain Potato Flan
with Cuttlefish* in Zimino 361214, ()16 €

Plin Pasta filled with stewed Beef Chianina,
Pecorino Fondue & Nutmeg 3.6.12. 16 €

Ricotta Gnudi & Tuscan Black Kale
with Seafood Ragu & Bottarga 3.4.6.9.12.14. 18 €

Meuniére-Style Sea Bass, Caramelised Rad|cch|o
& Parmentier Potatoes 3.4.6.7.12. o)

Sheep Steaks with Smoked Potato Cream

<0SE

& Porcini Mushrooms 6.12 922 €

OUR SWEETS DISHES MONTHLY

Vanilla Creme Br{ilée
with Wild Berry Sorbet 3.6.

Chestnut Crépes, Sheep's Ricotta,
Chocolate & Orange 6. 8 €

Oven-Baked Panna Cotta, Coffee Caramel 3.6. 8
& Hazelnuts o




